
Poultry Parts ID 

Last Modified: Month Day, Year 

Directions:  Darken the poultry carcass part that you consider correct for each of the ten items. 

PART NO. 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

Half o o o o o o o o o o 

Front Half o o o o o o o o o o 

Rear Half o o o o o o o o o o 

Whole breast with ribs o o o o o o o o o o 

Bnls., skinless whole breast with rib meat o o o o o o o o o o 

Whole breast o o o o o o o o o o 

Bnls., skinless whole breast o o o o o o o o o o 

Split breast with ribs o o o o o o o o o o 

 Bnls., skinless, split breast with rib meat o o o o o o o o o o 

Split breast o o o o o o o o o o 

Bnls., skinless split breast  o o o o o o o o o o 

Breast quarter o o o o o o o o o o 

Breast quarter without wing o o o o o o o o o o 

Tenderloin o o o o o o o o o o 

Wishbone o o o o o o o o o o 

Leg quarter o o o o o o o o o o 

Leg o o o o o o o o o o 

Thigh w/ back portion o o o o o o o o o o 

Thigh o o o o o o o o o o 

Bnls., skinless thigh o o o o o o o o o o 

Drumstick o o o o o o o o o o 

Bnls., skinless drum o o o o o o o o o o 

Wing o o o o o o o o o o 

Drumette o o o o o o o o o o 

Wing Portion o o o o o o o o o o 

Liver o o o o o o o o o o 

Gizzard o o o o o o o o o o 

Heart o o o o o o o o o o 

Neck o o o o o o o o o o 

Paws  o o o o o o o o o o 

 


